
フェス ダベイユ ショコラ

パフェ メニュー

コーヒーゼリー

ショコラアイス

ショコラアイス

抹茶クリーム

シャンティクリーム

ほうじ茶アイス

抹茶とほうじ茶、２種のお茶のほろ苦さ、
香りの違いを感じられるパフェ。ごまラ
ングドシャの食感をアクセントに、オレ
ンジの酸味との相性も楽しんで。

※中身・仕上げが多少変更になる場合がございます。予めご了承願います。

バニラアイス

ショコラ生地

ノワゼットクロッカン

きなこクリーム

マカロンラスク

オレンジ

7月限定

パフェ ごま

ラングドシャ

オレンジゼリー

カカオニブとノワゼットの

チュイール

抹茶アイス

ショコラムース

シャンティクリーム

スポンジ生地

￥1,540 (本体価格￥1,400)

シャンティクリーム

コーヒーゼリー
ほうじ茶

キャラメルソース

オレンジゼリー
ナタデココ

￥1,540 (本体価格￥1,400)

国産レモンのゼリーとクリーム、すももソース、
ヴェルべンヌ（バーベナ）ゼリーの甘酸っぱさ
と爽やかさ。ムラングやバニラアイスの甘み。
酸味と甘みを交互にお楽しみください。ミツバ
チをイメージした仕上もポイントです！

ビターなムースショコラとコーヒーゼリー
でバニラアイスやショコラアイスの甘みを
引きしめた少し大人なパフェ。ナッツの香
ばしさとカカオの香りがアクセント。

ノワゼットアッシェ

＆

ノワゼットクロッカン

ジャポネ

特定原材料：卵、乳、小麦、大豆、ゼラチン
特定原材料：卵、乳、小麦、大豆、オレンジ、

ごま、ゼラチン、アーモンド

2022

￥1,760 (本体価格￥1,600)

バニラアイス

ホワイトチョコがけ

コーンパフ

ムラング

レモンクリーム

シャンティクリーム

スポンジ生地

レモンソルベ

グラサージュショコラ

レモンゼリー

すももソース

オレンジ果肉入り

ヴェルベンヌゼリー

シャンティクリーム

特定原材料：卵、乳、小麦、オレンジ、大豆、

りんご、ゼラチン、アーモンド


