
ペッシュエラパン

￥1,400＋税
ショコラ

￥1,200＋税 ￥1,200＋税

パフェ メニュー

とろけるような白桃の自家製コンポートをふんだ
んに使用したパフェ。
すもものソースやセミフレッド(アイスとムースの
中間のような口当たり)が酸味を、ピスタチオアイ
スやラスクがコクや香ばしさをプラス。
うさぎの耳に見立てたムラングもポイントです。

ジャポネ

ショコラクランチ

＆

バーズキャラメル

ショコラクリーム

ショコラアイス

ショコラアイス

抹茶プリン

あめがけ

ウェハース

ハチミツゼリー

バニラアイス

抹茶の香り、ほろ苦さを生かしたパフェ。
ハチミツレモンの爽やかな甘酸っぱさ、いちご
ソースのフルーティーな甘み、バニラアイスの
濃厚なミルク感。それぞれの素材とのマリアー
ジュが抹茶の奥深さを引き立てます。

※中身・仕上げが多少変更になる場合がございます。予めご了承願います。

オレンジゼリー

ブラックショコラ

キャレ

シャンティイクリーム

＆

ショコラの生地

スポンジ生地

生クリーム

鹿チョコレート

くちどけなめらかなショコラアイスと濃厚な
ショコラクリームをお楽しみいただけるパフェ。
ショコラと相性抜群のフルーツ、オレンジやベ
リ-をゼリーやソースに仕立て、隠し味にバーズ
キャラメル(キャラメルソース)を。

8月限定
パフェ

白桃の

コンポート

エクレアラスク

白桃ソルベ

白桃のコンポート

ムラング

ピスタチオアイス マカロンラスク

フィナンシェ

＆

マドレーヌ

あめがけ

ウェハース

抹茶ゼリー

＆

ハチミツレモンゼリー

ショコラウェハース
ムラングショコラ

マカロンラスク

抹茶アイス

生クリーム

マカロンラスク

＆

シャンティイクリーム

ベリーソース

いちごソースすもものセミフレッド

すもものソース

桃のゼリー

ピスターシュ






